
表一：「生活美學茶藝微學程」課程規劃表 

設置單位 茶陶文創學士學位學程 

學程特色 1. 本微學程為鼓勵學生跨領域學習提升生活美學素養，規劃茶藝基礎知識

與技能、健康茶飲、創業與行銷等課程。學生修習完本學分學程後，將

具備茶藝操作基礎能力、茶藝生活美學素養、茶產業創業與行銷能力。 

2. 拓展學生多元就業職能，從事茶產業相關職務，如茶藝師、茶飲經營、

茶廠經營等。 

課程

類別  

課程名稱 選別 ★ 學分

/學

時 

開課年

級 
學期★ 開課單位 備註 

必 選   上 下 

 

基

礎 

課

程 

台灣茶文化史  ★ 2/2 一  ★ 茶陶學程 至少

修 2 

門 
茶席設計(一) 

茶席體驗與服務設計

(112 學年度起修訂名

稱) 

 ★ 2/2 二 ★  茶陶學程 

茶道美學 ★ (114 

學年

度修

訂為

選修) 

2/2 三(114 

學年度

修訂為

四年級) 

 ★ 茶陶學程 

茶葉製造原理與實作 ★  2/2 三(112 

學年度

修訂為

二年級) 

★  茶陶學程 

健康產品行銷企劃  ★ 2/2 一 ★  企管系 至少

修 1 

門 
創新與微創業  ★ 2/2 一  ★ 企管系 

創意與專利撰寫  ★ 2/2 一 ★  企管系 



食品科學概論 ★  2/2 一 ★  食科系 

 

應

用 

課

程 

茶藝與創意生活  ★ 2/2 一 ★  茶陶學程 至少

修 1 

門 
茶陶文化概論  ★ 2/2 一 ★  茶陶學程 

茶道四藝與創意生活

產業 

 ★ 2/2 一  ★ 茶陶學程 

茶樹品種學  ★ 2/2 四 ★  茶陶學程 

健康管理學 ★  2/2 二 ★  企管系 至少

修 1 

門 
時尚品味與文化美學  ★ 2/2 一 ★  觀光休閒

系 

日本文化  ★ 2/2 二  ★ 應外系 

營養學 ★  2/2 一  ★ 食科系 

應修學分數 至少 10 學分 

 

微學程負責老師及洽詢方式：茶陶學程卓美惠老師。電話：老師分機 8324 

 


